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Tarifário: 
Aulas de culinária para estrangeiros

Fornecedor: Cook in Rio 
Produto: Aula experimental de culinária Brasileira para clientes internacionais em grupos de 2 à 14 pax. 

Roteiro sugerido: Bahian Moqueca Experience
1) Welcome drink: Batida de Coco e ou suco de caju.

2) Introdução a historia da culinária Brasileira

3) Apresentação das vantagens nutricionais do aipim

4) Aula sobre como fazer aipim frito

5) Degustação do aipim frito

6) Aula sobre como fazer Batida de Coco

7) Degustação da Batida de Coco

8) Aula sobre como pé de moleque ou “brigadilho”
9) Apresentação sobre a historia da moqueca

10) Aula sobre como fazer moqueca

11) Aula sobre como fazer caipirinhas em varias frutas

12) Degustação das caipirinhas.

13) Almoço: moqueca com arroz e farofa de dendê.
14) Sobremesa: pé de moleque ou “brigadilho”

Ou nosso roteiro alternativo: Feijoada Ritual
	AULAS EXCLUSIVAS PARA SEU GRUPO
	

	ALUNOS
	2
	4
	6
	8
	10
	12
	14

	NETTO POR ALUNO (R$)
	160
	140
	130
	120
	110
	100
	90

	TOTAL (R$)*
	320
	560
	780
	960
	1100
	1200
	1260


	AULAS AVULSAS 
	(ENCAIXE DE ÚLTIMA HORA NAS NOSSAS AULAS REGULARES, HAVENDO ESPAÇO)

	ALUNOS
	2
	4
	6
	8
	10
	12
	X

	NETTO POR ALUNO (R$)
	100
	100
	100
	100
	100
	100
	X

	TOTAL (R$)*
	200
	400
	600
	800
	1000
	1200
	X


*Valores validos até 01 dezembro 2010
Idiomas: Inglês, Português, Alemão, Espanhol
Disponibilidade das aulas: 
· Período matinal: 11am às 3pm 
· Late-lunch: 2pm as 6pm 
· Dinner: 7pm as 11pm
Todos períodos de Terça-feira a Sábado.
Local: Rua Ronald de Carvalho 154 Copacabana (Restaurante Tasca do Lido)
Site: www.cookinrio.com
E-mail: info@cookinrio.com
Sócio-Gerente: Cristiano Lemos                               Instrutor: Simone Theisen
Telefone: Cristiano Lemos = (21) 8894 9857 ou Simone = (21) 8761 3653 ou (21) 2247-5674

